3-&@-%&3 o6 15 Porsonen

Wena N, 1

Hihnerbriihe oder Tomatensuppe

*hk

Rinderroulade, Schweinebraten
Hahnchenbrustfilet, Schnitzel

*hk

Gemiseplatte, Rotkohl
gebratene Champignons
Salzkartoffeln, Herzogin Kartoffeln

*hkk

Zitronencreme
34,90 €

Wona hr. 2

Rinderkraftbriihe oder Cremesuppe

ddk

Rumpsteak vom Simmentaler Jungbullen,
Knusper-Schnitzel
Hahnchenbrustfilet mit Birne
und Kéase tiberbacken

*kk

Gemiuseplatte, Rahmchampignons
Bratkartoffeln, Kroketten

Panna Cotta mit Fruchtspiegel
38,90 €

Minestrone

*dk

Saltimbocca vom Kalb, Hiahnchenbrustfilet mit
Tomate-Mozzarella tiberbacken
Spaghettisalat mit Black-Tiger-Garnelen

ddek

hausgemachte Antipasti, Rindercarpaccio
Rosmarinkartoffeln mit Sour Cream

ek

hausgemachtes Tiramisu
41,50 €

+ warme Fischplatte (2 Sorten) je Kilo 57,00 €

ab 285 Dorsonen
Bufer Ne. 1

Klopse, Gyros mit MetaxasoB3e

Fir Ihre Feier, Tagung oder andere Gelegenheit
bieten wir Ihnen mehrere separate Gastraume!

Folgende Varianten kdnnen wir Ihnen anbieten:

ARFE KURVE

Gasthof - Hotel - Eiscaté

Dorfmitte 1§ - 19209 Liitzow
Inh: B. Burmeister

1. Ihre Feier von ca. 11.00 Uhr bis ca. 17.00 Uhr

- Kuchenbuffet

- Getranke (Wein, Sekt, Bier, Longdrinks, Spirituosen)
- alkoholfreie Getranke

pro Person 15-30 € zzgl. Kaffeegedeck &

Buffet- oder Mentipreis

2. Ihre Feier von ca. 18.00 Uhr bis ca. 1.00 Uhr

- Getranke (Wein, Sekt, Bier, Longdrinks, Spirituosen)
- alkoholfreie Getranke

pro Person 35-50 € zzgl. Buffet- oder Mentipreis

ab 22 Uhr 40,00 € je Stunde je Mitarbeiter

3. Ihre Feier von ca. 15.00 Uhr bis ca. 1.00 Uhr:

- Kuchenbuffet

- Getranke (Wein, Sekt, Bier, Longdrinks, Spirituosen)
- alkoholfreie Getranke

pro Person 40-55 € zzgl. Kaffeegedeck &

Buffet- oder Mentpreis

ab 22 Uhr 40,00 € je Stunde je Mitarbeiter

Gerne gestalten wir Ihre Feierlichkeit auch bis

max. 2 Uhr. Dafiir berechnen wir eine Pauschale

von 5 € pro Person extra.

Jede Veranstaltung wird nach dem tatsachlichen o
Verbrauch abgerechnet. m

Wenn Sie sich fur eine Feier bei uns entscheiden,
kiimmern wir uns naturlich um das entsprechende
Ambiente. Das heif3t, wir sorgen fiir Dekoration mit
Blumen, Servietten und Kerzen.

Gerne kénnen Sie die Tische flr Ihre Feier auch
selbst dekorieren.

@é% 22545
mm

ab 35 DPorsonen

DBupes Nr. 3

Schnitzel, Rinderrouladen

Weiterhin konnen wir Ihnen musikalische
Unterhaltung (DJ, Liveband, Alleinunterhalter)
vermitteln.

ab 30 G orsonen
Buffer N 2

Klopse, marinierte Chicken Wings

Knusper-Schnitzel

Rumpsteak vom Simmentaler Jungbullen
mit Knoblauchdl

Hahnchenbrustfilet mit Tomate

‘SuBkartoffelcurry

gefullte Schnitzel ,Cordon Bleu”
Suslander Steak mit ZigeunersoBe
Rumpsteak vom Simmentaler Jungbullen

Lachs mit SahnesoBe und Bandnudeln
Suslander Steak mit Rahmchampignons
Rumpsteak vom Simmentaler
Jungbullen mit Zwiebeln

und Feta uberbacken

Lachsfilet mit Zitronen-Sahne-SoBe
rustikale Ratatouille Pfanne
Gemtuseplatte, hausgemachte Salate
gebratene Champignons

Fladenbrot und Tzatziki
Kartoffelecken mit Sour Cream
Bratkartoffeln, Herzogin Kartoffeln
Obstplatte & verschiedene Desserts

Preis pro Person

mit Zwiebeln

Hahnchenbrustfilet mit Williams-Christ-
Birne und Kase liberbacken
Gemuseplatte, hausgemachte Salate
Bratkartoffeln, Kroketten

rustikales Kasebrett mit Antipasti
Buttervariationen, Brotkorb

Obstplatte & verschiedene Desserts

Tomaten-Spinat-Lasagne, Hahnchen
mit Tomate-Mozzarella GUberbacken
Gemiseplatte, hausgemachte Salate
Rotkohl, Salzkartoffeln, Bratkartoffeln
gefullte Backkartoffeln

rustikales Kasebrett, Rindercarpaccio
Krauterlachsrélichen
Buttervariationen, Brotkorb
Obstplatte & verschiedene Desserts

37,90 €
41,90 €
+ Kaseplatte 55,00 €
+ hausgemachte Antipasti 60,00 €
+ Raucherfischplatte 80,00 €
+ Wildbraten 55,00 €



